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Voorwoord 

 

Toussaint Partyservice 
 
 
 
Toussaint Partyservice is een onderdeel van Toussaint  
Horecagroep. Bij Toussaint Partyservice kunt u terecht voor het organiseren van alle 
soorten feesten van groot tot klein voor bedrijven en particulieren.  
 
Tevens kunt u ook kiezen voor kleine buffetten op locatie of het huren van 
verhuurmaterialen (achterin de salesmap).  
 
Deze salesmap bevat ons assortiment aan o.a. hapjes, lunches en buffetten.    
 
Ons sales team staat voor u klaar om u te helpen bij het organiseren van een 
grandioos bedrijfsfeest wat niemand meer vergeet of juist dat gezellige feestje bij u 
thuis met vrienden en familie. 
 
Overigens kunnen wij u ook van dienst zijn met het verzorgen van verhuurartikelen, 
licht en geluid, entertainment en het totaal aankleden van de ruimte. Mocht u hierin 
interesse hebben dan kunt u contact met ons opnemen.  
 
Wij hopen u snel te mogen begroeten bij… 
 
 
Toussaint Partyservice 
Naaldwijkseweg 193a  
Postbus 47  
2690 AA 's-Gravenzande  
Telefoon (0174) 445454  
Fax (0174) 421240  
E-mail: info@toussaint.nl  
www.toussaint.nl 
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Drankenassortiment 
 

Welkomstdrankje 
• Glas (non) alcoholische vruchtencocktail € 2,95 
• Mousserende wijn / Prosecco € 2,95 
• Kirr (o.b.v. mousserende wijn) € 3,15 
• Kirr Royal (o.b.v. champagne) € 6,35 
• Originele Champagne € 5,10 

  
Warme dranken 

• Kopje koffie of thee € 0,90 
• Warme chocolademelk € 1,25 
• Glühwein € 1,25 
• Thermoskan met koffie of thee € 11,70 
 

Drankenassortiment (non alcoholisch) 
• Frisdranken € 1,10 
• Flesje frisdrank € 1,25 
• Vruchtensappen en jus d’orange € 1,10 
• Spa blauw en spa rood € 1,10 
• Fristi en chocomelk  € 1,10 
• Glas melk € 1,00 
• Kannen met melk/karnemelk € 3,50 

 
Drankenassortiment (alcoholisch) 

• Tapbier € 1,25 
• Flesje bier € 1,35 
• Rode huiswijn € 1,40 
• Witte droge huiswijn € 1,40 
• Witte zoete huiswijn € 1,40 
• Rosé huiswijn € 1,40 
• Port, Sherry, Martini, Jenever en Vieux € 1,25 

 
Buitenlands gedistilleerd  € 2,25 

• Whisky 
• Rum 
• (Rode) Vodka 
• Diverse likeuren als Passoa, Baileys etc. 

 
Let op: bovenstaande prijzen zijn alleen van toepassing als dit wordt uitgeschonken door ons 
personeel.  
 
Graag drank maar u wilt geen personeel? Dit is ook mogelijk. Wij rekenen dan alleen de 
flessen die geschonken zijn. Wilt u de prijzen weten van de flessen? Neem contact met ons op 
en vraag naar de mogelijkheden.  
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Broodjesassortiment 

 
 
Sandwiches € 2,25 

•   Sandwich met zalm 
•   Sandwich met Serranoham 
•   Sandwich met roombrie en komkommer 
•   Sandwich met gerookte kalkoenborst 
•   Sandwich met mozzarella en pesto 
•   Sandwich met carpaccio 

 
 
 

Broodjes assortiment A € 1,80 
Toeslag pistolet € 0,40 

• Jong belegen kaas 
• Boeren Schouderham 
• Kipfilet 
• Rookvlees met  een gekookt ei 
• Cervelaat 
• Gebraden gehakt 

 
 

Broodjes assortiment B € 2,15 
Toeslag pistolet € 0,40 

• Oude kaas 
• Tartaar met ui 
• Gezond 
• Tonijnsalade 
• Eiersalade 
• Zalmsalade 
• Kipkerriesalade 

 
 
Losse items (los te bestellen of als aanvulling bij het ontbijt of de lunch) 
 

• Krentenbol  € 1,05 
• Eierkoek  € 1,05 
• Croissant  € 1,30 
• Handfruit  € 0,90 
• Bakje fruitsalade  € 2,15 
• Ham kaas croissant  € 1,80 
• Losse kroket  € 1,70 
• Broodje kroket  € 2,15 
• Kopje soep € 3,10 
• Pasteitje met kippenragout  € 3,55 
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Ontbijt- & Lunchbuffet 
 
Ontbijtbuffet A  € 10,85 
Brood 
Mini croissants 
Pistolets wit en bruin 
Diverse luxe zachte broodjes 
 
Vleeswaren 
Boeren schouderham 
Fricandeau 
Kipfilet 
 
Kaas 
Jong belegen kaas 
Komijnekaas 
Franse brie 
 
Diversen 
Roerei met spek 
Jam en diverse andere zoetwaren 
Één glas verse jus d’orange 
Onbeperkt koffie en thee 
 
 
 
Ontbijtbuffet B  € 13,70 
Brood 
Mini croissants 
Pistolets wit en bruin 
Diverse luxe zachte broodjes 
Diverse soorten brood 
Mini krentenbollen en muffins 
 
Vleeswaren 
Boeren schouderham 
Fricandeau 
Kipfilet 
Rosbief 
Filet American 
 
Kaas 
Jong belegen kaas 
Oude kaas 
Komijnekaas 
Franse brie 
 
Diversen 
Roereieren met spek 
Jam en diverse andere zoetwaren 
Diverse salades  
Verse fruitsalade 
Cornflakes en yoghurt 
Onbeperkt jus d’orange 
Onbeperkt koffie, thee, melk en karnemelk 
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Brunchbuffet 
 
Brunchbuffet € 18,40  
 
Voorgerecht 
Heldere groentebouillon met verse tuinkruiden (of soep naar keuze) 
 
Vis 
Gemarineerde huisgerookte zalm 
Gerookte (peper)makreel 
 
Vleeswaren 
Boeren schouderham 
Fricandeau 
Kipfilet 
Rosbief 
Filet American 
 
Kaas 
Jong belegen kaas  
Oude kaas 
Komijnekaas 
Franse brie 
 
Brood 
Diverse pistolets wit en bruin 
Diverse luxe zachte broodjes 
Boerenbrood 
Minibroodjes 
 
Salades 
Tonijnsalade met haricoverts, rode ui en paprika 
Vleessalade met rosbief en schouderham 
 
Warme gerechten 
Huisgemaakte ragout met een pasteitje 
Warme beenham met mosterd-thijmsaus 
 
Desserts 
Verse fruitsalade uit de bowl op sap 
Diverse soorten bavarois en ijs 
 
Diversen 
Onbeperkt melk, karnemelk en jus d’orange 
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Lunchbuffet € 14,65  
 
Soep 
Tomatensoep met westlandse groenten 

 
Broodsoorten 

• Pistolets wit en bruin 
• Diverse luxe zachte broodjes 
• Boeren broodsoorten 
• Zoete mini broodjes 

 
Vleeswaren  

• Boerenham 
• Fricandeau 
• Rosbief 
• Kipfilet 
• Filet American 

 
Kaassoorten 

• Jong belegen kaas 
• Oude kaas 
• Komijne kaas 
• Franse brie  
 

Salades 

• Frisse groene salade met tomaat en gerookte kip 
• Saladekwartet van eier-, zalm-, tonijn-, en 

kipkerriesalade 
 

Warm item 

• Kroket of kaassoufflé 

 
Diversen 

• Roomboter, jam en diverse andere zoetwaren 
• Verse fruitsalade 
• Onbeperkt halfvolle melk, karnemelk en jus d’orange 
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Iets lekker voor bij de koffie… 
 
Koffie met een…. 

• Roomboterkoekje  € 0,75 
• Bonbon  € 0,85 
• Plakje cake  € 0,95 
• Petit glacé  € 1,25 
• Petit four  € 1,55 
• Logo op Petit glacé of Petit four  € 0,50 
• Vers gevulde koek  € 1,55 
• Stukje banketstaaf of gevuld speculaas  € 1,45 
• Assortiment van (slagroom)gebak  € 1,90 

 
Diverse lekkernijen  €1,30 p.p. 
Een ruim assortiment van diverse soorten koffielekkernijen worden aan u  
gasten gepresenteerd. De gasten hebben de keuze uit onderstaand assortiment. 
Dit assortiment kan eventueel bijgesteld worden. 
 

• Slagroomsoesjes 
• Plakje cake 
• Roomhoorntjes 
• Roomboterkoekje 
• Amandel banketkoekje 
• Petit glacé 

 
High Tea € 16,05 
De Engelsen kennen een lange traditie van theedrinken. Bij de High Tea  
krijg je thee met een uitgebreide verzameling van b.v. scones, cake, fruit,  
bonbons en andere zoetigheden en hartige gerechten. De High Tea kan een  
vervanger zijn voor de avondmaaltijd. Ook bij Toussaint is het mogelijk om  
vanaf 8 personen een high tea te bestellen.  

 
• Engels cake 
• Muffins 
• Bonbons 
• Petit glacé (is eventueel mogelijk met logo, meerprijs  € 0,50) 
• Finger Sandwiches zalm 
• Finger Sandwiches kaas  
• Finger sandwiches komkommer 
• Scones met crème fraîche en jam 
• Verse fruitsalade 
• Diverse soorten zakjes thee, zoals Darjeeling – groene, Engelse en vruchtenthee 
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Borrelhapjes 

 
Tafelgarnituren 

• Luxe bakkerszoutjes en nootjes in kubussen  € 0,95 
• Tortillachips en salsasaus € 0,95 

 
 

Westlandse gezonde kost(per schaal) € 7,55 

Diverse Westlandse groenten en rauwkost worden op unieke wijze voor u gasten 
gepresenteerd. Deze lekkernijen worden gepresenteerd per schaal en geserveerd 
met een eigengemaakte truffel – kruidendip.  

 
 
Tapas (per schaal) € 16,55 
Deze traditionele Spaanse barhapjes worden in aardewerk schaaltjes op  
de tafels geplaatst.  
 

• Grote garnalen in knoflookolie 
• Gerookte Serranoham gevuld met kaas 
• Spaanse manchego kaas met Spaanse olijven en Serranoham 
• Gerookte zalm gevuld met pittige roomkaas 
• Gehaktballetjes in tomatensaus 



 

Salesmap Toussaint Partyservice 2012   12 

Hapjes van de chef  € 1,15 
Onze chef-kok maakt een assortiment van onderstaande hapjes en presenteert 
dit op unieke wijze.  

 
• Runderrookvlees rolletje met ei 
• Stokbrood met filet American met rode uitjes 
• Stokbrood gerookte zalm met dille 
• Stokbrood gerookte paling 
• Stokbrood Parmaham met zongedroogde tomaat 
• Stokbrood met Franse brie 
• Serrano ham met meloen 
• Rivierkreeftstaartjes met cocktailsaus 

 
 

 
 

Crostini’s € 1,55 
Crostini is een klein stukje brood wat geroosterd is en wat daarna wordt  
besprenkeld met fijne kruidenolie.  
 

• Crostini met gerookte zalm 
• Crostini met carpaccio en Parmezaanse kaas 
• Crostini met mozzarella en zongedroogd tomaatje 
• Crostini met Hollandse garnalen 
• Crostini met roompaté 
• Crostini met pastrami en met een mosterd – bieslookdressing 
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Sushi    € 2,50  

De nieuwste trend onder het jonge en ook het oudere publiek. Sushi! Anders dan de standaard 
hapjes en zorgvuldig samengesteld door onze visspecialist. Sushi is er in veel verschillende 
soorten en maten. Daarom hebben wij een kleine selectie voor u samengesteld.  
 

• Makisushi met zalm, tonijn, komkommer en krab 
• Nigirisushi met zalm, tonijn, zoete omelet en garnaal 

 
 
Kaas en worst € 0,85 

Het kaas en worst plateau wordt aangekleed met zoetzuur, zilverui en 2 soorten mosterd. 
• Jonge kaas 
• Oude kaas 
• Komijne kaas 
• Leverworst 
• Ossenworst 

 
 
 

 
Westlands warm garnituur € 0,70 

• Bitterballen 
• Grootmoeders gehaktballetjes 
• Bamihapje 
• Kaassoufflé 
• Mini loempia’s  
• Kipnuggets 

 
 

 
 
 
 
Bladerdeeghapjes  € 0,95 

De bladerdeeghapjes worden ter plaatse door onze koks in de oven bereid. 
• Bladerdeeghapjes gevuld met kaas 
• Bladerdeeghapjes gevuld met rundvlees 
• Bladerdeeghapjes gevuld met kip-kerrie 
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Mini quiche en mini pizza  € 1,45 

• Quiche Lorraine 
• Quiche zalm 
• Mini pizza’s (piccolines) 

 

 

Warm bittergarnituur luxe € 1,30 

• Yakitori saté 
• Kwekkeboommix 
• Kwekkeboom bitterballen 
• Grote gepaneerde garnalen 

 
 

Tipjes en coupjes € 2,40 

De hapjes worden gepresenteerd op leuke schaaltjes, chique cocktailglazen, amuselepeltjes en 
op sideplates. Onze koks hebben met veel zorg een selectie van gerechten samengesteld, waar 
ze een aparte twist aan hebben gegeven.  

 
Koud 

• Minibroodjes met carpaccio 
• Ossenhaas met dressing, pijnboompitten en gemengde sla 
• Gegrilde tonijn op een bedje van tomaten 
• Gemarineerde gerookte zalm met gekonfijte rode ui 
• Meloen omwikkeld met rauwe ham 
• Lolly van Hollandse garnalen 
• Coquilles in een piccadilly-pesto saus 
• Gegratineerde oesters 

 
Warm 

• Yaki – tori (Japanse sate) 
• Gehaktballetjes in een tomatensaus 
• Gebakken garnalen in knoflookboter 
• Gemarineerde mini lamskoteletjes 
• Gebakken eend met sinaasappel 
• Krokant gebakken witvis met saus 
• Stokbroodje geitenkaas gegratineerd met tomaat en honing (lauwwarm) 
• Dim sum 
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Frontcooking & Minibuffetten 
 
Frontcooking & Minibuffetten 
Frontcooking is een lust voor het oog en een streling voor de maag. Aangezien frontcooking 
vanachter een imposante bakplaat of barbecue plaatsvindt, worden de gasten op ontspannen 
wijze geconfronteerd met de lekkerste gerechten,  
die à la minute bereid worden. 

 
 

Saté 
U kunt kiezen uit diverse soorten variaties saté. 

• Drie stokjes kipsaté € 4,75 
• Stukjes kippendijfilet in pindasaus € 4,75 
• Stukjes kippendijfilet in pindasaus met noodles € 8,25 

 

 

Onderstaande garnituren worden bij het saté buffet meegeleverd. 
• Stokbrood 
• Kruiden – en roomboter 
• Atjar tjampur 
• Kroepoek 
• Gebakken uitjes 
• Seroendeng 

 
 
Aanvullende items sate buffet 

• Nasi Goreng € 3,55 
• Bami Goreng € 3,55 
• Pittige boontjes € 2,40 

 
 

 
Wraps € 5,55 

Wraps zijn een kleine maïspannenkoekjes bereid met diverse verse ingrediënten. Ze zijn 
makkelijk, lekker en light. Met deze wraps kan je eindeloos variëren. Ons assortiment bestaan 
uit onderstaande wraps.  
 

• Burrito gevuld met varken – en rundergehakt met fijn gesneden uitjes, champignons, 
bruine bonensaus en geraspte kaas 

• Oosters kerriegehakt met witte en zwarte rijst 
• Pikante kipreepjes in fajita saus 
• Griekse salade met fetakaas, olijven, fijn gesneden salade en rode ui – ringen 
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Warme broodjes 
Onze koks bereiden ter plaatse diverse broodjes met warm beleg. Uiteraard worden hier de 
bijpassende sausjes en broodjes bij geleverd. 
 

• Broodje rookworst met honing mosterd saus € 3,75 

• Broodje beenham met honing mosterd saus € 3,75 

• Broodje hamburger met ui-ringen en diverse soorten saus € 3,75 

• Broodje hete kip met chilisaus € 4,50 

• Broodje warm vlees met pindasaus € 4,50 

• Pita gekruide shoarma met knoflooksaus (kip) € 6,15 

• Pita gekruide shoarma met knoflooksaus (lam) € 7,10 

 
Viskar 
Op de viskar ligt een uitgebreid assortiment aan broodjes met vers visbeleg 
en Hollandse haringen.  

 
• Verse Hollandse haringen met uitjes € 2,30 

• Minibroodjes met gerookte paling € 2,30 

• Minibroodjes met garnalensalade € 2,30 

• Minibroodjes met gerookte zalm € 2,30 

• Minibroodjes met tonijnsalade € 2,30 

• Minibroodjes met zalmsalade € 2,30 

• Nieuwe haringen  dagprijs 

 
Gerechten vanaf de bakplaat 
Onderstaande items worden door onze koks vanaf de bakplaat bereidt. 

• Paella met zeevruchten, garnalen, kip en rivierkreeftjes € 7,10 
• Ossenhaaspuntjes, aardappeltjes met rozemarijn,  € 7,10 

en zeezout  
• Biefstukreepjes met gorgonzola en sjalotjes € 7,10 
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Kaas en hambuffet (prijs op aanvraag) 

Op ons kaasbuffet treft u diverse soorten binnenlandse – en buitenlandse kazen aan. Deze 
kazen worden speciaal door onze kenners geselecteerd bij de beste kaas en wijn leveranciers. 
Graag doen wij u een voorstel voor een kaasbuffet, aangepast aan uw wensen.  

 
Ook kunnen wij u adviseren welke wijnen hierbij het beste passen.  

 
 

Salades 
De volgende salades zijn op ambachtelijke wijze bereid en royaal gegarneerd. Onderstaande 
prijzen zijn per persoon. 

 
Frisse salades  

• Salade van komkommer, tomaat en rauwkost € 4,05 

• Frisse pastasalade met kip en tomaten € 5,20 

• Frisse pastasalade met reepjes zalm en pesto € 5,20 

• Waldorfsalade met walnoten en citrusfruit € 5,20 

• Caesar salade met kruidendressing € 5,20 

• Frisse salade met spek omwikkelde geitenkaas,  € 6,50 

geserveerd met honing – mosterddressing 

• Westlands saladebuffet € 5,70 

 

 

Ambachtelijke salades 

• Kipsalade gegarneerd met ananas en gerookte kip € 5,70 

• Vleessalade met rosbief en schouderham € 5,70 

• Salade van aardappel met spekjes en casselerrib € 5,70 

• Zalmsalade met garnituur van garnaaltjes en rauwkost € 5,90 

• Tonijnsalade met haricots vert, rode ui en paprika € 5,90 

 

 
 
Bij bovenstaande salades wordt er stokbrood,  
wagenwielbrood en room – en kruidenboter geleverd.  
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Buffetten 
 

Westlands buffet € 23,15 
 
Hoofdgerechten warm 

• Gebakken zalmfilet met witte wijnsaus  
• Varkenshaasmedaillons in bospaddestoelensaus 
• Malse kipfiletstukjes in een paprika roomsaus met ananas 

 
Bijgerechten 

• Westlandse groenten met bijpassend groentesausje 
• Aardappelschotel met krokant kaaskorstje 
• Gekruide witte rijst 
 

Salades 
• Tonijnsalade met haricoverts, rode ui en paprika  
• Aardappelsalade met spekjes en casselerrib 
• Salade van komkommer, tomaten en rauwkost 

 
Diversen 

• Stokbrood en minibroodjes 
• Kruiden- en roomboter 
• Diverse sauzen 

 
 
 
 
Hollands buffet € 24,10 
 
Hoofdgerechten 

• Gebakken kabeljauw met Hollandaise saus op een bedje van wilde spinazie 
• Gestoofd rundvlees in rode wijn 
• Maiskipfilet onder een dakje van tomaat, mozzarella en rauwe ham 

 
Bijgerechten 

• Verse seizoensgroenten 
• Rozevalle aardappels uit de oven met grof zeezout en verse rozemarijn 
• Verse aardappelpuree 
• Wiltte rijst met verse tuinkruiden 

 
Salades  

• Gerookte IJsselmeerpaling met limoen 
• Frisse salade van komkommer, tomaat, pijnboompitten en Parmezaanse kaas 
• Aardappelsalade met spekjes en casselerrib 
• Vleessalade met rosbief en schouderham 

 
Diverse 

• Stokbrood, wagenwielbroden en diverse soorten mini broodjes 
• Kruiden- en roomboter 
• Diverse sauzen 
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Buffet “Toussaint” € 25,95  
 

Hoofdgerechten 
• Gebakken zalmfilet met romige kreeftensaus 
• Tongfilet gevuld met verse zalm en witte wijnsaus 
• Biefstukreepjes in stroganoffsaus 
 

Bijgerechten 
• Kalfsvlees getrancheerd, overgoten met tonijnpesto 
• Roerbakgroenten met tomaat en basilicum 
• Rozemarijnaardappeltjes 
• Gekruide rijst 
 

Salades 
• Vleessalade met rosbief en schouderham 
• Kipsalade gegarneerd met ananas en gerookte kip 
• Zalmsalade met garnituur van gerookte zalm en rauwkost 
• Spiegel opgemaakt met (peper)makreel, forel en heilbot 

 
Diversen 

• Stokbrood, wagenwielbroden en diverse soorten mini broodjes 
• Kruiden- en roomboter 
• Aioli en tapenade 
• Diverse sauzen 
 

 

 

 

 

Hollands stamppottenbuffet  € 15,85 
Deze oer-Hollandse gerechten worden op grootmoederswijze bereidt 
 
 
Hoofdgerechten  

• Hollandse hutspot met speklappen of gehaktbal 
• Boerenkoolstamppot met Gelderse rookworst 
• Zuurkool met casselerrib en uitgebakken sweet belly bacon 
• Mals runderstoofvlees met stoofpeertjes  
 
 

Salade 
• Westlands saladebuffet 

 
Diverse 

• Verse runderjus 
• Uitgebakken spekjes 
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Tapasbuffet € 23,35  
Tapas zijn de legendarische Spaanse barhapjes. Geniet van deze lekkernijen die u kunt eten als 
hapje maar ook als lichte lunch of diner. Onze koks hebben een creatieve draai gegeven aan de 
tapas die hieronder als buffet wordt aangeboden. 
 
Visgerechten 

• Gamba’s al aioli (garnalen in knoflookolie) 
• Maricos (zeevruchtensalade) 
• Gerookte rivier zalm gevuld met Spaanse roomkaas 

 
Vleesgerechten 

• Chorizo con olivas (knoflookworst met olijven) 
• Gevulde reuzenchampignons met kip en chorizo 
 

Warme gerechten 
• Paëlla (Spaanse rijst met diverse vissoorten en stukjes kip) 
• Patatas bravas (aardappeltjes uit de oven met pikante tomatensaus) 

 
Salades 

• Pimientos en abodos (salade van gemengde gegrilde paprika’s) 
• Ensalada de tomates (tomatensalade met basilicum, rode ui en mozzarella) 
• Ensalade de Bonito (tonijnsalade met paprika en ui) 
• Pipirrana (salade van komkommer, tomaat, paprika en ui) 

 
Diversen 

• Panes “cillos”(verse broodsoorten; focaccia, ciabatta en olijvenbrood) met ailoli 
• Salsa de tomates aioli (tomaten-knoflookmayonaise) 

 
 
Indisch buffet € 19,85 
 
Hoofdgerechten 

• Ajam Besengek (kipfilet in kerrie-kruidenmarinade) 
• Babi ketjap (varkensvlees in ketjap saus) 
• Daging rendang (pittige rundvlees met een kokossaus) 
• Sateh babi (varkenssaté met saus) 
• Ikan Oedang (garnaaltjes in saus met specerijen) 

 
Bijgerechten 

• Nasi / bami Goreng (gebakken rijst / bami)  
• Nasi Putih (witte gekookte rijst) 
• Sajur lodeh (warme groenten in bouillon) 
• Sambal Goreng boontjes (pittige boontjes) 
• Sambal Goreng Telor (gekookte eieren met kokossaus) 

 
Diversen 

• Kroepoek oerdang 
• Seroendeng 
• Omeletreepjes 
• Atjar tjampoer 
• Cassave 
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Italiaans buffet  € 24,10 

 
Salades 

• Groene pastasalade met tonijn en ansjovis 
• Salade van salami, peultjes en haricots verts 

 
Vleesgerechten 

• Meloen met Parmaham 
• Carpaccio met Parmezaanse kaas, pijnboompitten, kappertjes en truffeldressing 
• Kalkoenreepjes in kaas-roomsaus 

 
Visgerechten 

• Pizza Calypso tomaat, kaas, tonijn, ansjovis, uien en champignons  
(eventueel kunt u ook kiezen voor een ander soort pizza) 

• Garnalen gemarineerd in de knoflook 
 
Warme items 

• Risotto 
• Lasagna bolognaise 
• Pasta met bolognaise saus en basilicum 

 
Koude items 

• Tomaatjes met mozzarella (vegetarisch) 
• Zoetzure aubergine 
• Foccaciabrood 
• Ciabattabrood 
• Pesto 
• Room – en kruidenboter 
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Overige buffetten 
Indien u geen keuze kunt maken uit de beschreven buffetten, dan helpen wij u graag verder. 
Van de buffetten die hieronder genoemd worden, is de beschrijving op te vragen bij de receptie 
van Toussaint Partyservice, of via info@partyservice.nl 
 
Amerikaans buffet € 25,95 
Vanachter de imposante grill (in de zaal “de Druivenkas), wordt gedurende de avond of middag 
een prachtig warm en koud buffet, met Amerikaans – Mexicaanse spicy items gepresenteerd. 
  
Tapasbuffet Grande € 27,85 
Dit is een luxe tapasbuffet met veel diversiteit aan salades, vis en vlees gerechten. 
 
 
Internationaal buffet € 30,70 
In dit buffet zijn de heerlijkste buffetten uit de Hollandse, Amerikaanse, Noord Europese en de 
mediterraanse keuken samengevoegd. 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Dessert(buffet) 
 
Desserts 

• Verse fruitsalade € 4,05 
• Dame blanche € 4,95 
• Stoofpeertjes met kaneelijs € 4,95 
• Apfelstrüdel met vanillesaus en slagroom € 4,95 
• Tiramisu met een bolletje ijs € 5,45 
• Frans kaasplateau € 7,10 

 
Dessertbuffet standaard € 5,90 

• Petit fours 
• Ijstaartjes 
• Diverse smaken bavarois 
• Ijsbombes en slagroom 
•  

Dessertbuffet de luxe  € 7,10 
• Petit fours 
• Ijstaartjes 
• Diverse bavaroislonguers 
• Ijslonguers 
• Ijsbombes 
• Verse fruit met slagroom 
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Dinermenu’s 
 
Menu A € 23,15 
 
Westlandse tomatensoep of 
Groentesoep 
 
Gebakken zalmfilet met witte wijnsaus of 
Maiskipfilet in een champignonjus 
 
(geserveerd met passend garnituur) 
 
Dame blanche 
 
 
Menu B € 27,85 
 
Krabsalade met schaaldierenmayonaise of 
Rundercarpaccio met spekjes, pesto-mayonaise, pijnboompitten 
en Parmezaanse kaas 
 
Gebakken kabeljauwfilet met beurre Blanc en citroen of 
Runderentrecote in eigen jus 
 
Apfelstrudel met roomijs en vanillesaus 
 
 
Menu C € 35,40 
 
Trio van gerookte zalm, paling en Hollandse garnalen of 
Carpaccio van tonijn met sesamdressing 
 
Runderbouillon met verse tuinkruiden 
 
Tourndedos van ossenhaas met rode portsaus of 
Zeeduivel met wilde spinazie, beurre Blanc en citroen 
 
Grand dessert 

 
 
Kindermenu 
 
Tomatensoep, patat, met een warme snack naar keuze, saus en een ijsje € 7,10 
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Barbecueën 
 
Barbecueën, dat is meer dan een stukje vlees, vis of groenten grillen. Het belangrijkste van het 
barbecueën, blijft toch de gezelligheid onderling. Vanachter een imposante grill in, grillen onze 
koks diverse soorten vlees en vis. Hieronder treft u onze verschillende barbecuemenu’s aan.  
 
Barbecueassortiment A € 19,60 
 
Vlees 
Gemarineerde kipsaté 
Varkensfiletlapje in een marinade 
De originele runderhamburger 
Speklap twister (kruidige speklap omwikkeld op een satéstokje) 
De welbekende sjaslick 
Kip in een kruidenjasje 
 
Salades 
Frisse pastasalade met reepjes zalm en pesto 
Aardappelsalade met spekjes en casselerrib 
Vleessalade met rosbief en schouderham 
Kipsalade gegarneerd met ananas en gerookte kip 
 
Bijgerechten 
Ouderwetse gepofte aardappel met room 
 
Broodsoorten en boter 
Stokbrood en diverse soorten minibroodjes 
Kruiden- en roomboter 
Olijventapende 
 
Sausjes 
Barbecuesaus 
Knoflooksaus 
Cocktailsaus 
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Barbecueassortiment B € 22,45 
Barbecueassortiment B staat garant voor een heerlijke barbecue, met overheerlijke items. 
 
Vis 
Gegrilde zalm met tomatenboter 
Oosterse garnalenspiesjes 
 
Vlees 
Gemarineerde varkenshaassaté 
Lamskoteletten 
Rib-Eye steak 
Kruidige schouderkarbonade 
Speklap twister 
Kipfilet met Griekse kruiden 
 
 
Salades 
Tonijnsalade met haricoverts, rode ui en paprika 
Vleessalade met rosbief en schouderham 
Kipsalade gegarneerd met ananas en gerookte kip 
 
Bijgerechten  
Gegrilde maïskolf 
Ouderwetse gepofte aardappel met room 
Gegrilde champignons 
 
Broodsoorten en boter 
Stokbrood, diverse soorten minibroodjes en wagenwielbroden 
Kruiden- en roomboter 
Olijventapenade  
Aioli 
 
Sausjes 
Salsasaus 
Knoflooksaus 
Cocktailsaus 
 

 
 

 


